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Menu

Jamon y cafia de lomo de bellota ibéricos
Turron de foie y delicias de albaricoque con biscuit crocante
Saquito de oblea crujiente relleno de crema de queso manchego y salmon marinado
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Crema de carabineros con su bouquet marinero
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Merluza encostrada con boletus y alemendras sobre culis de pimientos
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Solomillo de buey hojaldrado con jalea de tomate y patatas confitadas
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Tarta San Silvestre
Las Uvas de la Suerte al Son de las Doce Campanadas y
Nuestros Dulces Naviderios

Bodega:

Agua Mineral

Vino Blanco : José Pariente, sauvignon blanc, D.O. Rueda

Vino Tinto : Emilio Moro 2015, D.O. Ribera del Duero

Cava: Dominio de la Vega, expresion reserva brut, D.O. Utiel Requena

Precio: 185 € (10% 1.V. A. incluido)
Menii Infantil hasta 12 afios, Precio: 85 euros (10% 1.V. A. incluido)
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C/ Arrieta, 6 (Frente al Teatro Real) - 28013 Madrid
Tf. 34 91 5426382 - Fax 34 91 5416923 - reservas@elcafedelaopera.com
wwuw.elcafedelaopera.com



